FesDivjal, 4. slovenski festival divje hrane,
se odvija sredi neokrnjene narave
zavarovanega obmocja Kozjanskega parka,
v velikem eko visokodebelnem sadovnjaku

z vec kot sto razlicnimi sortami .
avtohtonih, tradicionalnih jabolk in hrusk
ter okoliskimi tereni

visoke biotske pestrosti. ( 4. SLOVENSKI
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s prvobitnimi instinkti,
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PROGRAM FESTIVALAIN
PRIJAVE NA DELAVNICE:

www.slovenianwildfoodfestival.com
info@slovenianwildfoodfestival.com
+386 (0)51 245 731
€ /fesdivjal
#festivaldivjehrane




PROGRAM FESTIVALA

Sebole; 6.9.
8:00- « NABIRALNISKO-KULINARICNA DELAVNICA
10:00 “Zeli$carsko popotovanje od éaja do pesta”
Monika Mulej
« GOBARSKA DELAVNICA

“Od gobarske teorije do prakse in okusa gozda”
Romina Plesko in Mirko Kunst

DELAVNICA GOZDNE TERAPIJE

“Gozdna kopel - prakti¢na izku$nja podpore
zdravju in obvladovanju stresa”

dr. Cvetka Avgustin

10:00- « NABIRALNISKO-KULINARICNA DELAVNICA
12:00 “0d zdravil do koktejla”
dr. Samo Kreft in Natasa Sivec

NABIRALNISKO-KULINARICNA DELAVNICA
“Divja in zdrava hitra hrana”
Vita Matjac

DELAVNICA DOMACE LEKARNE
“Principi ljudskega zdravilstva in samozdravljenja”
Darja Vrana

—

12:00-
15:00

—

URADNO ODPRTJE FESTIVALA in

DIVJI MasterChef

prvo tekmovanije trajnostne kulinarike na Slovenskem;

Sohola; 6.9.
15:00- . PREDAVANJE
16:00 "Pomen biotske pestrosti - pestrost rastlinstva

vpliva na obstoj Zivalstva in Zivljenje ¢loveka”
Dusan Klenovsek

16:00 -
18:00

- NABIRALNISKO-KULINARICNA DELAVNICA
“Raziskovalni sprehod in divji griljajcki”
dr. Luka Kristanc in Andreja PapeZ Kristanc

NABIRALNISKA DELAVNICA SONARAVNEGA PREZIVETJA
”0d divjega obroka do naravne zobne $cetke,
nitke in §e kaj”

Nara Petrovi¢

. DELAVNICA NARAVNE GRADNJE:
“Samooskrba in hi$a iz naravnih materialov”
Lovro Vehovar

18:00
in dalje

Hedelje; 7.9.

800- - NABIRALNISKO-KULINARICNA DELAVNICA
10:00 “Lokalna superzivila okoliskih ekosistemov”
Karmen Gajsek

Kulturni program ob ognju in na odru

- GOBARSKA DELAVNICA
“Determinacija je pot do varovanja gozdov in gobjih
uzitkov”
Mitko Novak in Mirko Kunst

OBA DNEVA FESTIVALA:
« DIVJA KULINARIKA

« KULTURNIPROGRAM

» BOGATA SEJEMSKA PONUDBA
+ BREZPLACNE OTROSKE DELAVNICE

—

Prispevek za posamezno delavnico znasa 30€.
Ob udelezbi na ve¢ delavnicah vam priznamo popust.
Prijavite se preko spletnega obrazca na spletni strani festivala.

m—

Hedelja, 7.9.

10:00-
12:00

12:00-
13:00

13:00-
14:00

14:00-
16:00

16:00-
18:00

19:00

DELAVNICA DOMACE LEKARNE
“Zdravilni pripravki zdomaéega praga”
dr. Tina Mele

- DELAVNICA DIVJE KULINARIKE

“Divja hrana na palici - na ognju peéeni in polnjeni zvitki”
Tanja Gobec

- PREDAVANJE

"Zakladnica spojin v rastlinah ali rastlinska kemija
ni bav bav"
Dr. Samo Kreft

Kulturni program

- NABIRALNISKO-KULINARICNA DELAVNICA

“Z divjimi rastlinami v nabiralnisko kuhinjo”
dr. Katja Rebolj

FERMENTACIJSKA DELAVNICA
“S fermentacijo do bolj$e hrane ter izdelava
lastnega kim¢ija z divjimi zeli$¢i”
Uros Svigelj
NABIRALNISKO-KULINARICNA DELAVNICA

“Zelena terapija in divja pojedina”
Robert Ivanc

- PERMAKUTURNA DELAVNICA

“Kako s trajnostnimi zasaditvami izkoristiti prazne
travnigke povrsine ali urediti okolico doma”
AljaZz Plankl in Dani Motaln

ZAKLJUCEK FESTIVALA



